ZIND 2020

Art. nr 73431 Forslutning Naturkork

Pris 225,00 kr exkl. moms Druvor Chardonnay 70%, Auxerrois 30%
Storlek 750 ml Alkoholhalt 13%

Producent Domaine Zind-Humbrecht Totalsyra 5,8 g/l

Ursprung Alsace, Frankrike Restsocker 1,3 g/l

Varukategori Vita torra viner Sortiment Systembolagets bestallning

Certifiering Ekologiskt, Biodynamiskt

Karaktar Ung, fruktig doft med inslag av citrus, applen, persika och mineral. Smaken ar aromatisk
men torr med frisk syra och lang eftersmak. Bra struktur och elegans.

Tillverkning Druvorna pressas skonsamt och musten har sedan fatt jsa i stora gamla ekfat sa
kallade foudres.

Lagring Vinet har lagrats 12 pa sin jgstfallning i stora gamla ekfat, foudres. Rekommenderas att
drickas mellan 2025-2035

Passar till Serverasvid ca 12-14°C till lattare ratter av fisk eller skaldjur.

Information Zind &r Domaine Zind-Humbrechts enda blandvin och klassas sedan 2001 som "vin de
table”. Skalet ar att det innehaller 70% chardonnay, en druva som inte ar tillaten i ett vin som ska ha
ursprungsbeteckningen AOC Alsace. Utéver chardonnay bestar vinet av 30% auxerrois, en druvsort
med en [&ng tradition i Alsace. Bada druvsorterna till det har vinet kommer fran vingarden Clos
Windsbuhl, vars lite hogre hojd och kalkhaltiga jord ger druvorna hogre syra. Zind Humbrecht
anvander en egen skala for att underlatta for sommeliern eller konsumenten att forsta balansen
mellan syra och sdtma i vinet. P etiketten star det darfér alltid Indice med en siffra efter, 1 till 5 dar
1 betyder "upplevs som torr” torr och 5 "upplevs som s6t”, allt efter balansen i vinet. Undantaget
detta system ar Sélection de Grains Nobles och Vendange Tardive. Detta vin har Indice 1
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