PELOFINO 2022

Art. nr 1031964 Forslutning Naturkork

Pris 135,00 kr exkl. moms Druvor Cabernet Sauvignon 40%, Merlot 40%,
Storlek 750 ml Sangiovese 20%

Producent Fattoria Le Pupille Alkoholhalt 13,5%

Ursprung Toscana IGT, Italien Totalsyra 5,2 g/l

Varukategori Roda viner Restsocker 0,5 g/l

Sortiment Restaurang

Karaktar Fruktig doften med toner av korsbér, blabar, vitpeppar och lite florala inslag. Smaken &r
mjukt fruktig och pigg med typisk cabernetkaraktar som svarta vinbar och morka koérsbhar
kombinerat med Sangiovesens hdga syra och fraschor.

Tillverkning Musten genomgar 15 dagars maceration och jases i staltank vid 24°C for att bibehalla
en fruktig, expressiv stil med silkiga tanniner.

Lagring Vinet har lagrats 5 manader i staltank.

Passar till Serverasvid 16-18°C till ratter med blandade smakelement sdsom tapas, charkbricka
eller pastaratter med manga ingredienser, som en klassisk Tagliatelle alla Francescana.

Om producenten

Under manga ar var Maremma outforskad mark och var dominerat av korkekar, vetefalt och skog.
Men Elisabetta Geppetti, sdg stor potential i omradet hon alskade efter att ha spenderat manga
somrar pa familjeegendomen som drevs i liten skala. Idag kallas hon for “The Lady of Morellino” och

ar den framsta ambassaddren for Maremma.

| hennes fotspar foljer dven dottern Clara som &r djupt involverad i familjeegendomen. Produktionen
bestar till huvuddel utav réda viner pa primért den lokala druvan Sangiovese, men har odlas dven internationella druvsorter sdsom Cabernet
Sauvignon, Merlot & Syrah.

Historien bakom Saffredi

Det var inte mycket som pagick i Maremma i mitten av -80 talet da Elisabetta Geppetti tog dver familjeegendomen beldggen 10 km fran
Tyrrenska havet. Omvarlden hade precis borjat hora talas om begreppet “"Super-Tuscan” och Elisabettas mentor Fredi & hans goda van Giacomo
Tachis foreslog att de skulle komplettera Sangiovese vingardarna med att odla Cabernet Sauvignon, Merlot & Petit Verdot. Ikon-vinet Saffredi

foddes 1987 och slog varlden med hapnad. Resten ar, som man sager, historia.

Las mer pé fattorialepupille.it

Folj dem garna! ﬂ

VINGRUPPEN | NORDEN e BESOKSADRESS REGERINGSGATAN 109, STOCKHOLM e TEL +46 (0)8-660 84 15 o E-MAIL
ORDER@VINGRUPPEN.SE


https://www.fattorialepupille.it/
https://www.instagram.com/fattorialepupille/
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