BLUE LABEL 5 PUTTONYOS 2017

Art. nr 1029014 Forslutning Naturkork
Pris 339,00 kr exkl. moms Druvor Furmint , Harslevell
Storlek 500 ml Alkoholhalt 11%
Producent Royal Tokaji Wine Co Totalsyra 7,9 g/l

Ursprung Tokaji, Ungern Restsocker 158,1 g/l
Varukategori Sota viner Sortiment Restaurang

Certifiering Vegan

Karaktar Stor, utvecklad, nyanserad och koncentrerad doft. Sammetslen, sot, frisk och fyllig i i [
smaken med inslag av honung, persika, smor och knack. Frasch syra och krispigt avslut.

Tillverkning Druvor av yppersta kvalitét och god struktur som &ar val angripna av botrytis macereras
i musten i ca 2 dagar.

Lagring Vinet lagras pa 300 och 500 liters ungerska ekfat i ca 2 ar nere i Royal Tokajis kallare. Vinet ‘
buteljerades i juli 2020. Ry T,
(i P

Passar till Serverasvid 10-13 C till smakrika desserter med t ex applen, plommon eller persikor.

Passar aven till Créeme Br(lée, Crépes Suzettes, harda ostar, mork choklad och givetvis till L‘m

gaslever...

Information Tokajer tillverkas av druvor som ar angripna av adelréta. Antal puttonyos anger hur
manga korgar ddelréteangripna druvor som pressats och tillsatts musten. Blue Label &r gjort pa
druvor som kommer fran vingardar klassificerade som 1:a och 2:a Cru. Blue Label ar en 5-puttonyos

aszu.

Om producenten
Adel dryck med eleganta nyanser

The Royal Tokaji Wine Company var ett av de férsta féretag i Ungern som efter kommunismens fall startade med hjalp av utlandskt kapital. Vi pa
Vinunic etablerade tidigt ett samarbete med Royal Tokaji, som dgs av vasterlandska vinhandlare och vinkannare, bland dem forfattaren Hugh
Johnson, som sjalv arbetat intensivt i foretaget for att vacka till liv den gamla fina tradition for tillverkning av tokajer som slumrat under
kommunistaren.

Ar 1700 gjordes har en kvalitetsklassning av samma typ som den som genomférdes i Bordeaux 155 ar senare. Royal Tokaji har nu képt in ett 60-
tal vingardslotter i bésta (&gen, bland annat de vingardar som 1700 klassades som prima, vilket var hogsta klassen. Av druvor fran dessa har

man sedan utvecklat de viner som siljs under foretagets etikett och som en hel vinvarld appléderat!

Man arbetar enligt gamla traditioner. Det betyder bl a att druvorna handplockas (6-8 kg per dag!) och att de varken pastoriseras eller far
oxidera. Tokajern blir ddrigenom bade vackrare i fargen, mer guli stallet for brun, ddlare och mer nyansrik. Vinerna ar sammetsmjuka med en
intensiv, kvardréjande valdoft och smak av frukt, smor och karamell.
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